
VERMOUTH IZAGUIRRE
7

BLOODY MARY
8

BELLINI
10

DRY MARTINI
10

TÍO PEPE*
5

JUVE & CAMPS RESERVA FAMILIA* 
7

MOËT & CHANDON*
10

* Servits a copes.

TARDOR 2024 
Al nostre restaurant, estem orgullosos d’oferir plats elaborats amb 
ingredients de la màxima qualitat, provinents d’empreses familiars 
i artesans situats a menys de 100 km de distància. Prioritzem 
l’agricultura local i ecològica, i fem servir aliments de temporada, 
garantint la frescor i el sabor autèntic de cada plat. A més, evitem l’ús 
de transgènics per preservar la naturalitat dels nostres plats. Tot el 
peix que servim ha estat capturat de manera sostenible, respectant 
l’equilibri dels nostres mars. Ens agrada cuinar, però encara més, 
ens encanta connectar els nostres comensals amb les històries dels 

productors que fan possible la nostra cuina i aquesta carta.



SOL O PER A COMPARTIR

Terrina de foie-gras amb codony    

Pernil Ibèric  

Llangostins amb salsa americana   

ENTRANTS  

Espinacs a la catalana     

Amanida de peres de Puigcerdà amb formatge lluna blava i nous   

Carpaccio d’albergínies fumat amb granada, formatge i avellanes              

Amanida de mandarina catalana, mozzarella Catalana i anet    

Crema de castanyes amb crostons     

Trinxat de cerdanya amb rosta     

ARRÒS, OUS I PASTES   

Saltejat de bolets i rovell d’ou  

Arròs de muntanya a l’estil Joanet de Castelbó        

Macarons amb ceps a la crema        

FOIE-GRAS 

PERNIL IBÈRIC

LLANGOSTINS

ESPINACS 

PERES 

ALBERGÍNIES 

MANDARINAS

CASTANYES

LLARDONS

BOLETS

ARRÒS DE MUNTANYA

MACARONS

22

24

14.50

13

15

15

15

12

14

18

19

15

PLATS PRINCIPALS    

Cueta de rap amb patates daurades         

Llenguado a la platxa **

Llom de lubina amb cigrons de l’anoia i tomàquet sec **

Magret d’ànec a la taronja **

Fricando de vedella amb carreroles

Filet de vaca amb bolets, espinaca i foie **

ACOMPANYAMENTS    

Patates baby confitades al romaní amb iogurt ** / 
Puré de patates ** / verdures saltejades ** / 
Pebrots del piquillo ** / amanida verda **
 

 
FORMATGES I POSTRES        

Carro de formatges de l’Alt Urgell

Pavlova de fruits vermells       

Pastís de formatge amb pistatxos         

Coulant de xocolata amb gelat       

Milfulls de pera amb crema

Sorbets i gelats

RAP

LLENGUADO 

LUBINA

MAGRET 

VEDELLA

VACA

FORMATGES 

FRUITS VERMELLS

FORMATGE

XOCOLATA 

PERES
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30

32

26

23

32

5

16

10

10

10

10

8

Llista d’al.Lèrgens disponible sota petició. Un acompanyament inclòs per a cada plat marcat amb aquest simbol **


